
e 13 mai 2019, le palmarès du plus prestigieux 

concours de l’art de vivre à la française a consacré 

Thomas Fefin, dans la catégorie Maître d’hôtel du 

Service et des Arts de la table. Jolie réussite et bel exploit pour le 

Directeur du restaurant Le Gabriel, deux étoiles au Guide Michelin.

COUP D’ESSAI, COUP DE MAÎTRE

L

Thomas Fefin de La Réserve Paris, 
Meilleur Ouvrier de France 2019



COUP DOUBLE, DEUX MOF 
à La Réserve Paris-Hotel  And Spa

our  La  Réser ve  Par i s -Ho te l  and  Spa , ce  nouveau t i t re  es t  une  immense f i e r té  e t  une  reconna issance 

par fa i tement  mér i tée  pour  Thomas Fe f in . Quand on  re lève  le  dé f i  de  l ’exce l l ence  chaque jour, c ’es t 

un  honneur  de  compter  désorma is  deux  MOF dans  son  équ ipe , pu isque  Mar ie-F leur  Raynard-Laude, 

Gouvernante  Généra le  a  éga lement  ob tenu  le  t i t re  MOF en  2011 «Gouvernante  des  ser v ices  hô te l i e rs» .

UN PARCOURS INTERNATIONAL, 
un savoir-faire  incontestable

’ o r ig ine  lo r ra ine , Thomas Fe f in  réuss i t  son  BTS Ges t ion  hô te l i è re  à  Metz  avan t  de  par t i r  à  Kua la 

Lumpur  en  Ma la is ie  pour  ob ten i r  une  l i cence  p ro fess ionne l le  en  management  hô te l i e r, en  langue 

ang la i se . Tou t  na tu re l l ement , sa  car r iè re  débute  en  As ie , à  Macau pu is  à  Canton  en  Ch ine , aux 

cô tés  du  che f  An to ine  Per ray. De  re tour  en  F rance  en  2012, i l  i n tèg re  les  équ ipes  du  res tauran t  Ep icure***  à 

Par i s  aux  cô tés  de  F réder ic  Ka ise r  pu is  occupe d i f fé ren ts  pos tes  en  tan t  que  ma î t re  d ’hô te l . En  ju i l l e t  2017, 

i l  dev ien t  ass is tan t  d i rec teur  du  res tauran t  Le  Gabr ie l * *  à  La  Réser ve  Par i s -Ho te l  and  Spa . En  2018, i l  se 

p répare  au  concours  de  MOF avec  l ’a ide  du  che f  Jé rôme Banc te l  e t  de  son  équ ipe . Pass ionné  par  son  mét ie r, 

i l  ve i l l e  à  l a  cohés ion  du  g roupe, au tour  d ’une  v i s ion  ex igeante  d ’un  ser v ice  de  qua l i té . Son  engagement  de 

chaque jour  lu i  a  donc  va lu  l ’u l t ime récompense  de  MOF 2019 e t  l e  p la i s i r  de  deven i r  d i rec teur  du  res tauran t 

Le  Gabr ie l .

MOF, 
catégorie  Maître  d’hôtel  du Service  et  des  Arts  de  la  table

nan imement  reconnu comme un labe l  d ’exce l l ence  à  la  f rança ise , l e  concours  de  MOF a  é té  c réé 

en  1924. Le  t i t re  de  MOF a  le  s ta tu t  de  d ip lôme d ’É ta t  de  n i veau  I I I  depu is  2001. Dans  la  ca tégor ie 

Ma î t re  d ’hô te l  du  ser v ice  e t  des  Ar ts  de  la  tab le , l es  épreuves  se  dérou len t  en  t ro i s  par t i es  :

•	 «Chef d’œuvre de product ion de service et des arts de la table» : les candidats devaient concevoir, 

commercial iser et réal iser un service de dessert  en f in de repas, boisson comprise, sous la forme d’une œuvre 

or ig inale et adaptée au contexte actuel . 

• 	 «Former  ses  commis»  : l ’ occas ion  de  déve lopper  un  t rava i l  en  équ ipe , pour  rendre  le  mét ie r  a t t rac t i f  pour 

l es  jeunes . Ce t te  par t i e  insc r i t  l e  concours  «  Un  des  Me i l l eu rs  Ouvr ie rs  de  F rance  »  dans  son  ob l iga t ion 

de  t ransmiss ion  des  savo i rs . 

• 	 «Exposer  son  t rava i l  pa r  une  capsu le  v idéo»  : de  nos  jours , exposer  son  t rava i l  de  se r v ice  à  l ’a ide  d ’une 

capsu le  v idéo , cour te  e t  scénar i sée , sur  l es  réseaux  soc iaux  es t  nécessa i re  pour  a t t i re r  l a  c l i en tè le . 
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LA RÉSERVE PARIS-HOTEL AND SPA  - 42 avenue Gabriel 75008 Paris - www.lareserve-paris.com +33 (0)1 58 36 60 50 - restaurant@lareserve-paris.com

RESTAURANT 2* LE GABRIEL - Déjeuner de 12h30 à 14h30 - Dîner de 19h30 à 22h00 - Fermé le samedi midi

RESTAURANT LA PAGODE DE COS - Tous les jours de 12h00 à 23h00

BAR - Service continu de 7h à 1h du matin

CONTACT PRESSE

Virginie Audebert - Bureau de presse Pascale Venot +33 1 53 53 40 56 - vaudebert@pascalevenot.com
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